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Paul Cikolata Turta
MELLA MON MACARON ile caligiimis

Makaron disk:

MELLA MON MACARON 1,000 kg
Su 0,210 kg
Toplam agirhk 1,210 kg
Karistirma suresi: 5 - 6 dakika orta devirde

Hamur agirhg:: istege gore

Firin sicaklig: 130 -140°C

Pisirme suresi: 30 dakika
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Paul mousse

LUBECA IVORY COAST %58 1,250 kg
Tereyadi 0,700 kg
Yumurta beyazi 0,750 kg
Yumurta sarisi 0,250 kg
Toz seker 0,400 kg
Toplam agirlik 3,350 kg
Kaplama sos

GOLDEN JOLE CIKOLATA 0,500 kg
Glikoz surubu 0,200 kg
Krema yagi 0,050 kg
Yaprak jelatin 0,015 kg
Su 0,050 kg
Toplam agirlik 0,580 kg
Uygulama: MELLA MON MACARON 18 cm capinda disk olarak hazirlanir.

LUBECA IVORY COAST %58 benmari edilir, Tereyagr mikserde
kabartilir, yumurta sarisi ilave edilir. Farkli bir kapta seker ve yumurta
beyazi ile fransiz mereng hazirlanir. Ve tim karisimlar birbirine
yedirilir.

istege gore pasta formunda karigimlar dekore edilir
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